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COUTEAUX

Une gamme complète de couteaux de grande 
qualité pour toutes les utilisations. Ensembles 
souvent conseillés aux étudiants pour débuter. 
Ils passent au lave-vaisselle et sont faciles à 
affûter. Excellent rapport qualité/prix.

Manche nylon noir 

Couteau de cuisinier

Couteau à filet

Couteau à désosser

Couteau à trancher denté

Couteau à pain

Couteau à pâtisserie

Fourchette 

Couteau tout usage

Couteau d'office

Couteau bec d'oiseau

Couteau à tomate denté

Améliorez l'hygiène en cuisine et évitez la contamination des aliments grâce à cette gamme de 
couteaux code couleur.  Lames en inox de qualité, manches couleur en nylon.  Passent au lave-vaisselle.

Manches code couleur 

Couteau de cuisinier 25 cm

Couteau de cuisinier 22 cm

Couteau de cuisinier 16 cm

Couteau filet de sole 15 cm

Couteau à désosser 15 cm (lame rigide)

Couteau à génoise 25 cm (denté)

Couteau d'office 7,6 cm

Couteau d'office 9 cm

Couteau à légumes 10 cm

Couteau à légumes de 10 cm (denté)

Couteau à tomate denté 10 cm

Spatule 10cm

Spatule 20 cmCouteau à pain (denté) 20cm

Code Description Prix HT
C554 16cm €7,95
C265 21cm €9,95
C264 25cm €10,95

Code Description Prix HT
C266 15cm €6,95

Code Description Prix HT
C267 12,5cm €6,95

Code Description Prix HT
C579 25cm €7,95
C580 30cm €9,95

Code Description Prix HT
D734 13cm €14,95

Code Description Prix HT
CF895 25cm €12,95

Code Description Prix HT
C423 15cm €7,95

Code Description Prix HT
C420 13cm €5,95

Code Description Prix HT
C268 7cm €1,95

Code Description Prix HT
CF899 7cm €2,95

Code Description Prix HT
CF897 10cm €4,95

Code Description Prix HT
C886 Rouge €9,95
C850 Bleu €9,95
C816 Jaune €9,95
C868 Vert €9,95
C879 Blanc €9,95

Code Description Prix HT
C895 Rouge €7,95
C851 Bleu €7,95
C803 Jaune €7,95
C861 Vert €7,95
C842 Marron €7,95

Code Description Prix HT
C815 Jaune €6,50
C864 Vert €6,50

Code Description Prix HT
C853 Bleu €6,95

Code Description Prix HT
C890 Rouge €6,95

Code Description Prix HT
C810 Jaune €7,95
C883 Blanc €7,95

Code Description Prix HT
C542 Rouge €1,95
C544 Bleu €1,95
C545 Vert €1,95
C546 Blanc €1,95

Code Description Prix HT
C866 Vert €2,95
C840 Marron €2,95

Code Description Prix HT
C860 Vert €3,95

Code Description Prix HT
C862 Vert €3,95

Code Description Prix HT
CF898 Vert €4,95

Code Description Prix HT
C538 Blanc €3,50

Code Description Prix HT
C870 Blanc €5,95

Code Description Prix HT
C882 Blanc €6,50
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Couteaux forgés avec la lame effilée en acier inoxydable 
à haute teneur en carbone pour une durabilité et une 
exécution de coupe supérieures. La semelle large 
et durable contribue à ce que les couteaux soient 
parfaitement équilibrés. Manche ergonomique. 

Couteaux Soft Grip Vogue

Couteaux de cuisinier

Couteau Santoku 

Couperet

Couteau à pain 

Couteau à désosser 

Couteau tout usage

Couteau d'office 

Couteaux professionnels en acier allemand de haute 
qualité. Lames en acier inoxydable tranchantes. Man-
ches souples pour une facilité d'utilisation. Lavables au lave-vaisselle.

Couteaux Soft Grip Pro Vogue

Couteau chef

Couteau filet de sole flexible

Couteau à désosser

Couteau à désosser flexible

Couteau à découper

Couteau à découper denté

Couteau à pain

Couteau d'office

Couteau d'office denté

Fabriqués dans les usines qui ont établi la fameuse réputation de qualité Sabatier, ces 
couteaux de classe professionnelle passent au lave-vaisselle grâce à leur manche en 
thermoplastique et leur lame en inox.

Sabatier Deglon

Couteau de cuisinier

Couteau filet de sole

Couteau à désosser (rigide)

Couteau à pain

Fourchette diapason

Couteau 
d'office

Couteaux de cuisinier

Couteau à découper

Couteau tout usage

Code Description Prix HT
GD750 20cm €17,95
GD752 25cm €19,95

Code Description Prix HT
GD759 18cm €17,95

Code Description Prix HT
GD757 15cm €17,95

Code Description Prix HT
GD753 20cm €15,95

Code Description Prix HT
GD754 15cm €10,95

Code Description Prix HT
GD755 14cm €9,95

Code Description Prix HT
GD756 8cm €6,95

Code Description Prix HT
GH526 23cm €21,95
GH527 26cm €25,25

Code Description Prix HT
GH525 20cm €16,25

Code Description Prix HT
GH524 15cm €12,75

Code Description Prix HT
GH523 15cm €13,95

Code Description Prix HT
GH529 28cm €19,25

Code Description Prix HT
GH530 28cm €19,95

Code Description Prix HT
GH528 20cm €16,75

Code Description Prix HT
GH520 9cm €6,25

Code Description Prix HT
GH521 9cm €6,25

Code Description Prix HT
C002 10cm €19,25
C003 15cm €29,95
C005 20cm €43,50
C007 25cm €51,25

Code Description Prix HT
C010 15cm €37,25

Code Description Prix HT
C015 15cm €21,25

Code Description Prix HT
C844 19cm €29,50

Code Description Prix HT
C030 18cm €29,75

Code Description Prix HT
GG071 7,5cm €7,95
GG072 10cm €8,75

Code Description Prix HT
GD758 20cm €11,95

Code Description Prix HT
GH522 12.5cm €8,75
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COUTEAUX

Petits couteaux Victorinox

Couteau d'office 
(droit) 8cm

Couteau de bar 13cm

Couteaux suisses professionnels de première qualité, résultat de plus 
de 100 ans d'expérience. Lames en inox affûtées de haute qualité avec 
manche Fibrox en nylon anti-dérapant unique. Lavables au lave-vaisselle.

Couteaux Victorinox manche Fibrox

Couteau de cuisinier

Couteau de cuisinier à large lame

Couteau Santoku

Couteau Santoku alvéolé

Couteau filet de sole (flexible)

Couteau à désosser (rigide)

Couteau à désosser (droit)

Couteau à génoise (denté)

Couteau à trancher (ordinaire, lame étroite)

Couteau à trancher (ordinaire)

Couteau à trancher (denté)

Fourchette diapason

Couteau à saumon (alvéolé)

Couteau à pâtisserie (denté)

Couteau à pain (denté)

Couteau à viande

Couperet

Spatule

Spatule coudée

Couteau bec 
d'oiseau 6cm

Couteau d'office 7cm

Couteau d'office (denté) 7cm

Couteau d'office 10cm

Couteaux de boucher 
professionnels Victorinox 
spécialement conçus pour les 

besoins de l'industrie de la viande. Manche ergonomique 
pour une sécurité optimale et éviter tout risque de dérapage.

Couteaux de boucher Victorinox

Couteaux à désosser

Couteau à désosser flexible

Couteau de boucher

Couteau à saigner

Couteau à tomate (denté) 11cm

Eplucheur

Code Description Prix HT
C757 Noir €4,65

Code Description Prix HT
C653 13cm couteau €6,85

Code Description Prix HT
C661 13cm €21,25
C659 15cm €22,75
C654 19cm €30,40
C655 22cm €33,40
C656 25cm €37,95
C657 28cm €47,05
C658 30cm €53,10

Code Description Prix HT
C662 20cm €34,95

Code Description Prix HT
D827 17cm €33,35

Code Description Prix HT
D828 17cm €51,75

Code Description Prix HT
C660 15cm €22,75

Code Description Prix HT
C670 13cm €19,75
C671 15cm €22,75

Code Description Prix HT
C673 13cm €19,75

Code Description Prix HT
C685 25cm €33,40
C683 30cm €37,35
C684 35cm €50,10

Code Description Prix HT
C689 25cm €34,95

Code Description Prix HT
C686 25cm €33,35
C687 30cm €42,50
C688 35cm €45,55

Code Description Prix HT
C680 25cm €34,95

Code Description Prix HT
D503 13cm €19,75

Code Description Prix HT
C664 30cm €48,55

Code Description Prix HT
C663 25cm €34,95

Code Description Prix HT
C666 22cm €27,35

Code Description Prix HT
C675 25cm €44,05
C676 30cm €53,05

Code Description Prix HT
C669 18cm €54,65

Code Description Prix HT
C693 15cm €16,65
C691 20cm €22,75

Code Description Prix HT
DN912 16cm €25,80

Code Description Prix HT
C650 Noir €4,65
C665 Rouge €5,45

Code Description Prix HT
C651 Noir €4,65
C758 Rouge €4,65
GL270 Bleu €4,65

Code Description Prix HT
C756 Noir €4,65
C982 Rouge €4,65
GL271 Bleu €4,65

Code Description Prix HT
C652 Noir €5,45
C983 Rouge €5,45
GL272 Bleu €5,45

Code Description Prix HT
GL273 12cm €22,75
GL274 15cm €25,80

Code Description Prix HT
GL275 15cm €25,80

Code Description Prix HT
GL276 20cm €47,05

Code Description Prix HT
GL277 20cm €36,45

Code Description Prix HT
C628 Noir €5,45
C984 Rouge €5,45
GL269 Bleu €5,45

Code Description Prix HT
C755 Plastique €6,05
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COUTEAUX

Couverts professionnels suisses de 
la plus haute qualité avec des lames 
en acier inoxydable acérées et des 

manches en bois de rose rivetés (non lavables au lave-vaisselle).

Manches en bois de rose Victorinox

Couteau de cuisinier

Couteau filet de sole

Couteau à trancher (denté)

Couteau à pain (denté)

Couteau à génoise (incurvé et denté)

Fourchettes diapason

Couteau de cuisinier / à légumes

Spatule coudée

Fusil rond

Fusil diamanté

Ces couteaux professionnels de haute qualité 
sont fabriqués dans un inox degré 440a, in-
dice  Rockwell 56-58º.   Les manches nylon 
permettent le passage au lave-vaisselle et les 
couteaux sont stérilisables jusqu'à 120ºC.

Swibo

Couteau de cuisinier à large lame

Couteau filet de sole (flexible)

Couteau à désosser étroit/flexible

Couteau à désosser large rigide

Couteau à désosser incurvé rigide

Couteau à trancher denté

Couteau de boucher

Couteau filet de sole (flexible)

Eplucheur

Solides couteaux allemands forgés d'une seule 
pièce dans un acier à haute teneur en carbone 
et subissant pas moins de 38 opérations pour 
devenir un outil de grande qualité  qui a fait la 
réputation de Wüsthof Trident.

Couteaux classiques Wüsthof 

Couteau Chef

Couteau Santoku

Couteau filet de sole (Flexible)

Couteau à trancher (Denté)

Couteau d'office

Spatule coudée flexible

Fusil pour coupe de précision

Fusil à aiguiser  

Code Description Prix HT
C604 18cm €39,05
C605 20cm €41,25
C606 25cm €48,35
C607 30cm €62,65

Code Description Prix HT
C610 15cm €28,85

Code Description Prix HT
C630 25cm €45,55
C631 30cm €51,65
C632 35cm €61,55

Code Description Prix HT
C648 21,5cm €36,55

Code Description Prix HT
C735 25cm €44,05

Code Description Prix HT
C649 15cm €45,60

Code Description Prix HT
CC268 12cm €27,35

Code Description Prix HT
CC269 25cm €39,45

Code Description Prix HT
D131 25cm €21,30
D129 30cm €44,05

Code Description Prix HT
GD047 30cm €60,10

Code Description Prix HT
L116 22cm €41,95
L118 25cm €49,45

Code Description Prix HT
L115 15cm €28,10

Code Description Prix HT
L158 16,5cm €23,60

Code Description Prix HT
L102 15cm €22,95
L103 18cm €24,25

Code Description Prix HT
L142 16,5cm €23,60

Code Description Prix HT
L110 25cm €41,85
L112 30cm €47,80

Code Description Prix HT
L196 25cm €51,70
L200 30cm €65,95

Code Description Prix HT
L114 20cm €30,85

Code Description Prix HT
C719 Bois de rose €5,45

Code Description Prix HT
C905 15cm €66,50
C907 20cm €86,30
C909 23cm €92,40
C911 27cm €97,45

Code Description Prix HT
DN913 17cm €79,40

Code Description Prix HT
C915 15cm €59,45

Code Description Prix HT
C968 25cm €86,30

Code Description Prix HT
C990 9cm €49,75

Code Description Prix HT
C931 127mm €31,10

Code Description Prix HT
DN930 26cm €48,35

Code Description Prix HT
C974 30cm €38,25
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COUTEAUX

Ces couteaux fabriqués outre-Rhin par des artisans expérimentés sont équipés 
d'une lame inox d'un indice de dureté Rockwell 52-54°.   Les manches en matière 
synthétique sont hygiéniques tout en offrant le look et la sensation du bois.

Dick, probablement la meilleure qualité de couteaux disponible au monde. Fabriqués à Deizisau, 
en Allemagne par la même famille depuis 1778, ils ont la réputation internationale parmi les chefs 
de fabriquer des couteaux et matériel d'affûtage d'une qualité imbattable. 
 
 Fabrication allemande depuis 1778 

Couteaux Pro Dynamic Dick

Couteau Chef

Couteau filet de sole flexible

Couteau à désosser

Couteau à trancher

Couteau à pain

Couteau tout usage denté 

Fourchette

Couteau tout usage denté

Couteau d'office

Couteau bec d'oiseau

Spatule

Spatule coudée

Palette

Pince buffet

Couteaux code couleur de grande qualité conçus 
pour être utilisés dans toutes les cuisines. Ils 
disposent de lames de qualité et de manches 
résistants hygiéniques à code couleur pour éviter 
la contamination des aliments.

Couteaux Pro-Dynamic HACCP

Couteaux de cuisinier 26cm

Couteaux de cuisinier 21cm

 Couteau de cuisinier denté  21cm

Couteaux à désosser 15cm

Couteau d'office 16cm

Couteau bec d'oiseau 5cm

Couteau d'office 8cm

Couteaux de couleur 8cm

Couteau d'office 11cm

Couteau universel denté 11cm

Couteau à pain dentelé

Code Description Prix HT
GD773 22cm €22,55
GD774 26cm €26,15

Code Description Prix HT
GD777 18cm €16,15

Code Description Prix HT
GD771 13cm €14,95

Code Description Prix HT
GD783 22cm €18,25

Code Description Prix HT
GD772 22cm €17,35

Code Description Prix HT
DL377 26cm €19,60

Code Description Prix HT
GD779 17cm €8,25

Code Description Prix HT
GD778 11cm €3,50

Code Description Prix HT
GD769 8cm €3,25
GD770 11cm €3,95

Code Description Prix HT
GD768 5cm €3,25

Code Description Prix HT
GD781 10cm €11,95
GD782 23cm €19,95

Code Description Prix HT
DL379 10cm €12,35

Code Description Prix HT
GD780 13cm €12,95

Code Description Prix HT
GD791 25cm €26,95

Code Description Prix HT
DL345 Rouge €26,35
DL360 Jaune €26,35
DL366 Vert €26,35

Code Description Prix HT
DL365 Vert €22,55
DL373 Blanc €22,55

Code Description Prix HT
DL368 Vert €31,50

Code Description Prix HT
DL369 Marron €14,05

Code Description Prix HT
DL364 Vert €3,25

Code Description Prix HT
GD068 Vert €3,95

Code Description Prix HT
DL349 Rouge €16,20

Code Description Prix HT
DL362 Vert €3,25

Code Description Prix HT
DL363 Vert €3,25

Code Description Prix HT
GL296 Rouge €3,45

Code Description Prix HT
GL865 23cm €22,20 NOUVEAU
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COUTEAUX

Acier renforcé de chrome pour une protection optimale contre la corrosion. 
Cette matière de première catégorie est alors forgée en un couteau 
parfaitement équilibré et ergonomique conçu pour un confort optimal.

Couteaux Premier Plus

Couteau de cuisinier

Couteau Santoku

Couteaux Red Spirit Dick

Couteau chef

Couteau filet de sole flexible

Couteau Santoku alvéolé

Couperet chinois

Couteau d'office

La gamme 1905 possède des anneaux en acier symétriques entièrement 
reliés au manche moulé, faisant de ce couteau l'un des plus solides sur 
le marché. La lame est faite d'acier inoxydable de fabrication allemande 
de la meilleure qualité apportant un tranchant unique, rapide et précis.

Couteaux 1905

Couteau de cuisinier

Couteau Santoku 

Couteau à désosser

Couteau à trancher

Couteau d'office

Couteau japonais usuba

Couteau universel

Bec d'oiseau

Nouvelle série de couteaux inspirée de l’artisanat 
d’art asiatique et fabriquée avec la précision 
germanique selon des méthodes traditionnelles 
sur des équipements à la pointe de la 
technologie. Poignées rouges de forme ronde, de 
style asiatique, simples à guider pour une coupe 
nette et précise. Acier inoxydable.

Couteau à trancher denté

Couteau à viande 

Couteau tout usage 

Couteau bec d'oiseau

Code Description Prix HT
DL326 21cm €72,15
DL327 26cm €85,45

Code Description Prix HT
DL325 18cm €72,15

Code Description Prix HT
GH289 21cm €66,95

Code Description Prix HT
GH287 18cm €50,15

Code Description Prix HT
GH292 18cm €66,95

Code Description Prix HT
GH294 18cm €114,15

Code Description Prix HT
GH286 9cm €31,05

Code Description Prix HT
DL319 21cm €81,65

Code Description Prix HT
DL318 18cm €81,65

Code Description Prix HT
DL316 15cm €64,95

Code Description Prix HT
GL201 15cm €56,15
DL317 21cm €66,75

Code Description Prix HT
DL315 9cm €37,65

Code Description Prix HT
GL205 18cm €61,05

Code Description Prix HT
GL207 15cm €70,20

Code Description Prix HT
GL206 7cm €32,35

Code Description Prix HT
GL204 21cm €66,85

Code Description Prix HT
GL203 18cm €66,85

Code Description Prix HT
GL202 15cm €77,25

Code Description Prix HT
GL200 7cm €37,15
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COUTEAUX

Ensemble complet avec tout le nécessaire pour la cuisine. Améliorez 
l'hygiène en cuisine et évitez la contamination croisée des aliments grâce 
à cette gamme de couteaux code couleur. Lames en acier inoxydable de 
la plus haute qualité avec manches lavables au lave-vaisselle. Livré dans 
une malette noire.

15 couteaux Hygiplas et mallette
Couteaux de grande qualité pour toutes les utilisations fournis 
dans un étui noir. Passent au lave-vaisselle et faciles à aiguiser.

Ensemble de base de 7 couteaux Hygiplas et étui
Lames en acier inoxydable de la plus haute qualité avec 
manches lavables au lave-vaisselle. Un ensemble de 6 couteaux 
pratique et abordable avec un étui noir.

6 couteaux Hygiplas et étui

Couteaux Tsuki
Magnifiquement conçus, ces couteaux japonais classiques VG-10 se caractérisent 
par une base en acier inoxydable trempé indice Rockwell 60°, offrant une excellente 
qualité de coupe longue durée. Deux couches d'acier Damas recouvrent la base pour la 
protéger contre la corrosion et le manche ergonomique en micarta offre une excellente 
adhérence, ajoutant ainsi la touche finale à ces couteaux classiques.

Couteau Chef 25cm 

Couteau Chef 22cm 

Couteau filet de sole 15cm 

Couteau à désosser 15cm 

Couteau à trancher 25cm 

Couteau d'office 9cm 

Couteau de cuisinier 25 cm ou 20cm

Couteau filet de sole 15 cm

Couteau à désosser 12,7 cm

Spatule 20 cm

Fusil 25cm

Couteau d'office 7.6cm

Économe

Couteaux de cuisinier 
rouge et vert 25cm 

Couteau Chef 22cm 

Tranchelard denté 25cm 
Couteau à pain 20cm  

Couteau tout usage alvéolé 13cm 

Couteau d'office 8cm  

Couteau à désosser 15cm 

Couteau filet de sole 15 cm 

Couteau à légumes denté 10 cm  

Couteau d'office 9 cm 

Spatule 20 cm  

Fourchette 15 cm 

Fusil diamanté 30 cm 

Econome 

Lame en acier 
inoxydable 

multi-couches

Code Description Prix HT
S454 Ensemble de 15 pièces €139,00

Code Description Prix HT
F222 Ensemble 7 pièces (couteau de cuisinier 20cm) €35,00
F203 Ensemble 7 pièces (couteau de cuisinier 25cm) €37,50

Code Description Prix HT
S088 Ensemble de 6 pièces €42,50

Code Description Prix HT
CF894 Couteau d'office 9cm €28,95
CF892 Couteau tout usage 12,5cm €29,95
CF845 Couteau Santoku 12,5cm €42,95
CF844 Couteau Santoku 18cm €57,95
CF840 Couperet 18cm €69,95
CF841 Couteau de cuisinier 20cm €57,95
CF842 Couteau à pain 20cm €52,95
CF843 Couteau à découper 20cm €52,95
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COUTEAUX

Couteaux Déglon Sabatier de qualité professionnelle avec rivets 
et lames en acier inoxydable. Fournis dans un étui noir avec une 
spatule 20,5cm Hygiplas, un fusil à aiguiser 25cm Vogue et un 
économe Vogue. Résistants au lave-vaisselle.

Ensemble 8 couteaux avec étui
Lames en acier inoxydable au tranchant de haute qualité avec 
poignées anti-dérapantes  en nylon Fibrox. Compatible lave-
vaisselle. Fourni dans un étui  à couteaux. NB : étui et fusil de 
marque Vogue.

7 couteaux Victorinox et étui
Etui double face avec deux compartiments pour 34 couteaux et 
autres accessoires. Compartiment pour les livres et les stylos.

Ensemble de 8 couteaux Dick avec étui

Couteaux Victorinox de haute qualité avec manches en bois de 
rose et lames en acier inoxydable.

6 couteaux Victorinox en bois de rose et étui
Ensemble 11 pièces de couteaux suisses professionnels de première qualité, 
résultat de plus de 100 ans d'expérience. Lames en inox affûtées de haute qualité 
avec manche Fibrox en nylon anti-dérapant unique. Lavables au lave-vaisselle.

Ensemble 11 pièces et étui
Set de 8 couteaux et ustensiles Pro Dynamic et un étui double 
face avec deux compartiments pour 34 couteaux et autres 
accessoires.

Set de 8 couteaux Pro Dynamic avec étui en nylon

Un ensemble comprenant quatre couteaux Soft Grip Vogue, une 
spatule et un fusil, présentés dans un étui à couteaux lavable.

Ensemble de couteaux 6 pièces Soft Grip
Couteaux Déglon Sabatier de qualité professionnelle avec rivets et lames 
en acier inoxydable. Fournis dans un étui noir avec un couteau d'office 
8cm Victorinox, une spatule 20,5cm Hygiplas, un fusil à aiguiser 25cm 
Vogue et un économe Vogue. Résistants au lave-vaisselle.

Ensemble 7 couteaux avec étui
Un ensemble de couteaux professionnels avec  lames en acier 
inoxydable tranchantes et résistantes aux taches. Manches 
souples

Ensemble 6 pièces Soft Grip Pro et étui 

Couteau chef 23cm 

Couteau filet de sole flexible 20cm 

Couteau à désosser 15cm 

Couteau à découper denté 28cm 

Couteau tout usage 12.5cm 

Couteau d'office 9cm

Couteau Chef 22 cm  

Couteau filet de sole 15 cm 

Couteau à désosser 13 cm 

Couteau d'office 8 cm  

Spatule 20 cm  

Fusil 25 cm  

Epluche 
légumes

Couteau Chef 22 ou 25 cm 

Couteau Filet de Sole 15 cm 

Couteau à Trancher Denté 25 cm  

Couteau d'Office 7,6cm 

Spatule 20 cm 

Fusil 30 cm

Couteau chef 21cm 

Couteau filet de sole 21cm 

Couteau à désosser 15cm 

Couteau à trancher denté 25cm 

Fusil à aiguiser 25cm 

Pinces 25cm 

Couteau d'office 8cm 

Couteau bec d'oiseau 5cm

Couteau Chef 20cm 

Couteau à désosser 15cm 

Couteau tout usage 10cm 

Couteau d'office 9cm  

Spatule 20cm 

Fusil 25cm

Couteau de cuisine de 20 cm  

Couteau filet de sole 15 cm  

Couteau à désosser 15 cm  

Spatule 20 cm 

Couteau d'office 7 cm  

Fusil 25 cm 

Epluche légumes

Couteau Chef 25 cm 

Couteau Chef 15 cm 

Couteau Chef 10 cm 

Couteau filet de sole 15 cm 

Couteau à désosser 15 cm 

Spatule 20 cm 

Fusil 25 cm 

Epluche 
légume

Couteau de cuisinier 22cm 

Couteau filet de sole flexible 18cm 

Couteau à désosser 15cm 

Fusil à aiguiser 25cm 

Pince 25cm 

Couteau d'office 10cm 
Couteau bec d'oiseau 

Double cuillère parisienne

Couteau de cuisinier 19cm 

Couteau  
de cuisinier 25cm 

Couteau filet de sole 15cm 
Couteau à désosser 13cm 

Couteau à trancher denté 25cm 
Fourchette 13cm 

Couteau d'office 7cm 
Epluche légumes 

Spatule 20cm 

Couteau bec d'oiseau 6cm 

Fusil 25cm

Code Description Prix HT
S004 Ensemble de 8 pièces €159,00

Code Description Prix HT
F221 Ensemble de 7 pièces (couteau Chef 21cm) €112,50
F202 Ensemble de 7 pièces (couteau Chef 25cm) €115,00

Code Description Prix HT
DL386 8 couteaux €269,00

Code Description Prix HT
S188 Ensemble de 7 pièces (couteau Chef 20cm) €199,00
S189 Ensemble de 7 pièces (couteau Chef 25cm) €219,00

Code Description Prix HT
S853 11 pièces et étui €219,00

Code Description Prix HT
DL385 8 couteaux €136,75

Code Description Prix HT
S725 6 pièces et étui €69,95

Code Description Prix HT
S461 Ensemble de 7 pièces €109,00

Code Description Prix HT
S852 6 pièces et étui €82,50
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11 couteaux Premier Plus avec étui robuste verrouillable.

Ensemble de 11 couteaux Dick avec étui
Magnifiques couteaux Japonais classiques VG-10. Excellente 
qualité. Base en acier inoxydable trempé indice Rockwell 60°.

Kit de 5 couteaux Japonais Tsuki avec étui

Forgés à partir d'un seul bloc d'acier inoxydable à forte teneur 
en carbone. Fournis avec un étui.

6 couteaux Wüsthof Trident et étui

Etuis vendus vides. L'étui à 11 compartiments comprend une 
grande poche pour les outils ou les livres.

Etuis à couteaux en tissu 
Etui résistant en nylon Cordura, idéal pour ranger et transporter 
les couteaux. Contenu non fourni.

Etui à couteaux à 17 compartiments

Couteau Chef 27 cm  

Couteau filet de sole 15 cm 

Tranchelard 25 cm  

Fusil 30 cm  

Couteau bec d'oiseau 6 cm  

Couteau d'office 9 cm

Couteau de cuisinier 22cm 

Couteau à trancher 22cm 

Couteau filet de sole 18cm 

Couteau à trancher denté 22cm 

Couteau à désosser 15cm 

Fourchette 18cm 

Spatule 13cm 

Fusil 25cm 

Couteau d'office 9cm 

Couteau bec d'oiseau 8cm 

Cuillère parisienne

Ensemble complet de couteaux allemands de grande qualité dans une mallette 
magnétique. Comprend trancheur denté 25cm, fourchette, couteau de cuisine 
chef 22cm, couteau à désosser 13cm, couteau d'office 11cm et éplucheur 10cm.

Ensemble 6 couteaux et mallette magnétique Dick

Couteaux de conception allemande de qualité supérieure 
avec manches résistants hygiéniques. Livré avec pochette de 
rangement de marque Dick.

Ensemble six pièces et étui Pro Dynamix Dick

Couteau Chef 20cm 

Couteau Sandoku 18cm 

Couteau Utilitaire 12,5cm 

Couteau office 9cm 

Couteau 
hachoir 
18cm

Cuisinier 22cm 

Filet de sole 15cm 

A désosser 13cm 

Office 8cm 

Palette 23cm 
Eplucheur

Ensemble de couteaux modernes en acier inoxydable alliage de haute 
qualité pour la précision, la qualité et la fiabilité. Présenté dans un 
étui textile durable pour protéger vos couteaux de qualité supérieure.

Ensemble de 5 couteaux Red Spirit Dick et étui

Couteau chef 21cm 

Couteau à découper 21cm 

Couteau à fileter flexible 18cm 
Couteau d'office 9cm 

Fusil à aiguiser 30cm

Code Description Prix HT
DL384 11 couteaux €399,00

Code Description Prix HT
S617 5 couteaux €229,00

Code Description Prix HT
S093 Ensemble de 6 pièces €369,00

Code Description Prix HT
D702 14 compartiments €12,95
D030 11 compartiments €9,95
D701 10 compartiments €8,95

Spécification
D702 Dimensions (mm): Fermé 390(H)x 170(L). Ouvert 680(H)x 590(L). 
D030 Dimensions (mm): Fermé 380(H)x 150(L). Ouvert 700(H)x 560(L). 
D701 Dimensions (mm): Fermé 390(H)x 100(L). Ouvert 760(H)x 390(L). 

Code Description Prix HT
A717 17 compartiments €41,95

Spécification
A717 Dimensions (mm): 855(H)x 530(L).

Code Description Prix HT
GF529 Ensemble 6 pièces €109,00

Code Description Prix HT
GH738 Ensemble six pièces €79,00

Code Description Prix HT
S902 5 couteaux et étui €259,00 NOUVEAU
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Trousse enroulable en tissu de haute qualité pour ranger vos couteaux; logo Dick brodé. GD795 
possède 6 compartiments et GD796 en possède 11. Couteaux non compris.

Trousses enroulables en tissu noir

Mallette double face avec 
deux compartiments pouvant 
contenir 34 couteaux et autres 
accessoires. Compartiment 
séparé pour les livres et les 
stylos. Contenu non fourni.

Mallette pour couteaux de cuisine

En plastique résistant avec 
plateau amovible, poignée 
rabattable et fermeture 
clipsée. Peut être sécurisé 
avec des cadenas (non 
fournis).

Boîtes à couteaux

Etuis à couteaux
Etui enroulable en nylon facile à nettoyer.  Dos renforcé pour éviter toute 
perforation par les pointes de couteaux. Fournis vides.

Solide mallette à couteaux magnétique pour un 
transport sûr des couteaux. Peut accueillir 6 
couteaux ou ustensiles. Fournie vide.

Mallette à couteaux magnétique 
Etui à couteaux résistant pour ranger et transporter vos 
couteaux en toute sécurité. Fourni vide.

Etui à couteaux 7 compartiments

Code Description Prix HT
GD795 6 compartiments €28,70
GD796 11 compartiments €33,15

Spécification
GD795 Dimensions (cm): ouvert 43(L)x 50(L).
GD796 Dimensions (cm): ouvert 48(L)x 60(L).

Code Description Prix HT
DL381 Noire €57,45

Spécification
DL381 Dimensions (cm): 25(L) 
x 8(P).

Code Description Prix HT
CF700 Petite  €11,95
CF701 Grande €16,95

Spécification
CF700 (cm): 19(H)x 36,5(W)x 17(D).
CF701 (cm): 21(H)x 45,5(W)x 24(D).

Code Description Prix HT
U628 13 compartiments €11,95
Y731 16 compartiments €21,95

Spécification
U628 Dimensions (mm): Fermé 150(H)x 460(W). Ouvert 610(H)x 690(L). 
Y731 Dimensions (mm): Fermé 170(H)x 515(W). Ouvert 1010(H)x 710(L). 

Code Description Prix HT
GD797 Magnétique €55,25

Spécification
GD797 Dimensions (cm): 6(H)x43(L)x32(P)

Code Description Prix HT
GD049 Etui à couteaux €14,95

Spécification
GD049 Dimensions (cm): 37(H)x 24(L)
x 3(P).
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Mallette en simili -cuir avec un volet à élastiques pour couteaux 
supplémentaires, une poche zippée avant et matelassée, 
bandoulière réglable et poignée.

Mallette à couteaux Chef Works
Mallette pratique idéale pour transporter 

facilement et discrètement vos 
couteaux. Un compartiment 

pour les couteaux (dans lequel 
les lames sont protégées des 
chocs) et trois autres pour les 

objets contendants ou non 
fragiles. Verrouillable. Livrée  

vide.

Mallette à couteaux
Aimant ultra puissant. Fixations murales fournies.

Support magnétique pour couteaux

Bloc à couteaux de qualité 
professionnelle à 9 fentes 

(couteaux non inclus).

Bloc en bois porte-couteaux
Support entièrement 

lavable avec 14 
emplacements (fourni vide).

Support à couteaux mural
Bloc pour couteaux 

sophistiqué pouvant 
être facilement rangé 

et transporté. Fabriqué 
à partir de deux pièces 

individuelles détachables. 
Fourni vide.

Bloc pour couteaux 

Faces à grains grossiers et fins. 20 x 5 x 2,5 cm.

Pierre à aiguiser
Une pierre à aiguiser réversible avec une finition grossière (400 
grains) sur une face et une finition fine (1000 grains) de l'autre. 
Support bambou vendu séparément.

Double pierre à aiguiser
Une excellente alternative au fusil à aiguiser traditionnel, cette affûteuse 
manuelle possèdent des lames diamantées et en céramique pour assurer 
un tranchant parfait. Deux étapes d'affûtage pour obtenir l'équivalent 
d'une lame de rasoir. NB : Ne convient pas aux couteaux dentés et ne 
passe pas au lave-vaisselle.

Affûteuse manuelle

Remplissez le réservoir d'eau et 
passez la lame entre les meules 
en céramique à gros grain pour 
l'aiguiser, puis entre les meules 

en céramique à grain moyen pour 
affûter la tranche. Recommandé 

pour une utilisation  
avec les couteaux  

Global et autres  
couteaux à  

lame étroite.

Aiguiseurs Mino Sharp 
Alternative facile à utiliser pour aiguiser les couteaux. Les 
meules en céramique fournissent un aiguisage de précision pour 
tous les couteaux à lame droite. Corps en plastique pour une 
prise en main sûre et confortable  
pendant l'utilisation.

Aiguiseur 
Affûteuse 2 étapes avec meules diamantées et en céramique 

pour garantir un fil tranchant. Les ventouse sécurisent la stabilité 
sur les surfaces et plans de travail  

lisses. Ne convient pas aux  
couteaux dentés et ne  

passe pas au  
lave-vaisselle.

Affûteuse manuelle 2 étapes Vogue

Code Description Prix HT
CC394 Noire €69,95

Spécification
CC394 14(H)x 2(W)x 34,5(D)cm.

Code Description Prix HT
GC568 Verrouillable €48,25

Spécification
GC568 Dimensions (mm) : 330(H)
x 460(L)x 150(P) Code Description Prix HT

D720 30cm €6,95
D722 61cm €9,95

Code Description Prix HT
D738 Bloc €21,95

Spécification
D738 Dimensions (cm): 23(H) x 13(L) x 26,5(P).

Code Description Prix HT
D718 Support mural €24,95

Spécification
D718 Dimensions (cm): 41(H) x 37,5(L) x 7,5(P).

Code Description Prix HT
GD798 26(H)x 24(L)x 11,5(P)cm €89,00

Code Description Prix HT
D139 Pierre €5,75

Code Description Prix HT
GD036 Pierre à aiguiser double grain (grossier/fin) €17,95

Spécification
GD036 Dimensions (mm): 25(H)x 75(L)

Code Description Prix HT
GD035 Manuelle diamant/céramique €19,95

Spécification
GD035 Dimensions (mm): 66(H)x 50(L).

Code Description Prix HT
C822 Noir/gris - Demie-poignée. €39,95
T532 Noir/rouge - Poignée pleine. €59,95

Code Description Prix HT
C770 Aiguiseur €32,50

Code Description Prix HT
GJ518 Manuelle diamantée/céramique €14,95

Spécification
GJ518 Dimensions (mm): 40(H) x 70(L) x 130(P).
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COUTEAUX

Une petite affûteuse électrique idéale pour tous les établissements de restauration. Affûtage de qualité tout en préservant la 
lame du couteau. Facile à utiliser, rapide,  
sûre et efficace grâce à ses roulements  
abrasifs  
diamantés  
résistants.

Affûteuse électrique

Armoire à couteaux en acier inoxydable conçue pour réduire la contamination croisée en utilisant la 
lumière UV pour stériliser. Minuterie réglable et porte transparente verrouillable. Fixations murales.

Armoire de stérilisation 15 couteaux
L'intoxication alimentaire constitue 
une menace constante dans le 
secteur de la restauration. Pour 
l'éviter, il suffit de réduire la 
contamination croisée entre les 
couteaux. Solution rentable, à faible 
consommation d'énergie, facile à 
utiliser et efficace contre la plupart 
des bactéries, notamment E Coli, la 
Salmonelle et la Listeria. Armoire 
verrouillable en inox. Fixation murale, 
dessus biseauté pour éviter toute 
accumulation de saletés.

•  Tue 99,9% des bactéries 
d'intoxication alimentaire 
potentielles.

•  Peut contenir entre 15 
et 20 couteaux.

• Minuteur 0-2 h.

Armoire de stérilisation Bourgeat

Tiges d'affûtage en acier inoxydable avec revêtement spécial. Faciles à utiliser grâce à leur ergonomie 
réduisant les risques de blessures.

Aiguiseur Rapid Steel Action avec socle

•  Pour les couteaux en acier inoxydable et en 
céramique

• Roues d'affûtage diamantés et en céramique
• Tête d'affûtage remplaçable

Affûteuse électrique
Affûteuse électrique convenant aux couteaux en inox et en céramique. Roues d'affûtage 
en diamant très dur et céramique, avec un bloc d'affûtage démontable pour faciliter le 
nettoyage. Aiguise toutes sortes de couteaux en quelques minutes.

Code Description Prix HT
DL341 Machine €499,00

Spécification
DL341 220-240V. 45W. Dimensions (cm): 23(H) x 16(L) x 16(P).

Code Description Prix HT
DM079 Armoire 15 couteaux €189,00
AD993 Tube de rechange €19,95

Spécification
DM079 220-240V. 18W. Dimensions (cm): 60(H) x 51(L) x 16(P).

Code Description Prix HT
CC302 Armoire €499,00

Spécification
CC302 230V. 25W. Monophasé. Dimensions (cm): 73,5(H) x 
58,5(L) x 12(P). Poids 1,5kg.

Code Description Prix HT
DL340 Aiguiseur €89,35

Code Description Prix HT
GD232 Affûteuse électrique €39,95
AE210 Tête d’affûtage de réserve      €21,95

Spécification
GD232 Modèle: T1031D. 18W. 1.5A. Dimensions(cm): 22(H)x 8(L)x 8(P).
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Fusil diamanté petit et compact 
avec mèche ovale. Facile à ranger et 
fourni avec un étui  
de protection.

Fusil diamanté pliant
Lame chromée ronde de grain 
moyen, manche en plastique  
avec anneau.

Fusil rond traditionnel 
Fusil rond en acier à forte teneur en 
carbone, dureté Rockwell 63°. La 
forme hélicoïdale à grain fin  
affûte rapidement les lames  
de couteaux les plus  
émoussées. La lame  
magnétisée attire les  
particules métalliques.  
Lavable au lave- 
vaisselle et en  
autoclave (si séché  
immédiatement  
après  
utilisation).

Fusil grain fin
Fusil céramique avec manche en 
plastique anti-dérapant pour  
obtenir d'excellents résultats 
d'affûtage. Lame hygiénique  
lisse pour empêcher la  
rétention des  
aliments et bactéries.

Fusil céramique
Un tranchant parfait en quelques 
mouvements. La surface en 
micro-cristal de diamant donne de 
meilleurs résultats que  
les fusils traditionnels.

Fusils diamantés

Un tranchant parfait en quelques 
mouvements. La surface en 
micro-cristal de diamant  
donne de meilleurs  
résultats que les fusils 
traditionnels. Mèche  
de forme ovale et  
manche en  
polypropylène  
noir creux.

Fusil diamanté
Fabriqué d'une seule pièce 
en acier à haute teneur en 
carbone. Lame ronde. 

Fusil pour coupe de précision
Un fusil à aiguiser diamanté de haute 
qualité de la marque Wusthof  
en acier inoxydable à haute  
teneur en carbone.

Fusil à aiguiser  
Plebiscités par les chefs et 
bouchers, les fusils à aiguiser 
Dickoron offrent un tranchant 
professionnel. De forme  
ovale pour une utilisation 
longue durée et  
résistants à l'usure  
avec un manche  
ergonomique  
permettant une  
utilisation facile  
et rapide.

Fusil à aiguiser Dickoron 
Fusil à aiguiser à mèche 
ovale très dure grain fin.

Fusil à aiguiser ovale Dick Titan 

Lame droite et flexible en acier 
inoxydable avec manche en 
plastique.

Spatule flexible
Lame fine en acier inoxydable et 
manche résistant au lave-vaisselle.

Spatule 10cm
Lame coudée et flexible en acier 
inoxydable avec manche en 
plastique.

Spatule coudée
Palette à manche noir de première 
qualité conçue pour diverses 
utilisations en cuisine. Elle dispose 
d'une lame de qualité et d'une 
poignée solide hygiénique.

Spatule

Manche en plastique et lame inox 
flexible.

Spatule coudée
Spatule de marque suisse de 
première qualité, résultat de plus  
de 100 ans d'expérience.  
Manche Fibrox. Lavable  
au lave-vaisselle.

Spatule
Spatule professionnelle de qualité 
suisse, résultat de plus de 100 ans 
d'expérience. Lame en inox affûtée 
de haute qualité avec manche unique 
en nylon anti-dérapant   
Fibrox. Lavable au  
lave-vaisselle.

Spatule coudée
Lame fine en acier inoxydable et 
manche résistant au  
lave-vaisselle.

Spatule 20 cm
Coutellerie professionnelle 
suisse de haute qualité 
avec des lames en acier 
inoxydable acérées et  
des manches en bois  
de rose rivetés.

Spatule coudée

MICROCRISTAL
DE DIAMANT

CHROME

COEUR
ACIER

Fusil rond avec fil 
standard et forme 
ronde. Idéal pour 
ranimer rapidement 
le fil de vos  
couteaux. Manche  
en polypropylène.

Fusil à aiguiser rond

Code Description Prix HT
GD042 10cm €9,95

Code Description Prix HT
D120 25cm €9,95
D121 30cm €11,25

Code Description Prix HT
D818 23cm €17,95

Code Description Prix HT
GG002 30,5cm €21,95

Code Description Prix HT
CC199 25cm €19,95
D161 30cm €19,50

Code Description Prix HT
GD047 30cm €60,10

Code Description Prix HT
C974 30cm €38,25

Code Description Prix HT
DN930 26cm €48,35

Code Description Prix HT
DL335 30cm €93,55

Code Description Prix HT
DL380 30cm €104,50

Code Description Prix HT
D401 10cm €4,95
D402 15cm €5,95
D404 20,5cm €6,95
D406 25cm €9,75

Code Description Prix HT
C538 Blanc €3,50

Code Description Prix HT
D420 10cm €6,25
D410 19cm €11,95

Code Description Prix HT
GD781 10cm €11,95
GD782 23cm €19,95

Code Description Prix HT
DL379 10cm €12,35

Code Description Prix HT
C693 15cm €16,65
C691 20cm €22,75

Code Description Prix HT
DN912 16cm €25,80

Code Description Prix HT
C870 Blanc €5,95

Code Description Prix HT
CC269 25cm €39,45

Code Description Prix HT
GK979 30cm €20,75
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Hachoir inox à double poignée pour une 
utilisation facile. Lavable au  
lave-vaisselle.

Hachoir double
Acier inoxydable.  Lame 20x9,5cm.

Couperet oriental inox
Lame à disque en acier inoxydable durci amovible, manche en palstique léger. L'aiguiseur ne doit jamais 
être maintenu en angle para rapport à la lame - en faisnat cela vous emousserez immédiatement la 
lame. Toujours détacher la lame pour le nettoyage (ne jamais immerger le manche dans l'eau).

• Epaisseur des tranches réglable (0,5 à 8 mm).
• Lame lavable au lave-vaisselle.
•  Aiguiseur de  

lame fourni.

Couteau à kebab en plastique

Lame en acier inoxydable de haute qualité et 
manche moulé en plastique.

Couperets
Couperet avec deux couches 
d'acier couvrant le noyau pour 
une protection contre la corrosion. 
Manche confortable.

Couperet

Lame en acier inoxydable 
de 35 cm.

Scie à archet
Lame de coupe lourde de 380mm de long. 
Manches en plastique solide.

Couteau à fromage inox
Couteau électrique multi-fonctions adapté à diverses sortes d'aliments dont la viande, la volaille et 
le pain. Facile d'utilisation grâce à son bouton on/off.

•  Lames dentées en acier inoxydable 
haute qualité

•  Enlèvement facile et rapide des lames
• Lame longueur 230mm
• Lames lavables au lave-vaisselle

Couteau électrique

Lame en acier inoxydable et 
manche en plastique.

Couteau à fromage

Couteau en acier inoxydable à manche 
creux décoré du motif Kings. Présenté 
dans un emballage cadeau.

Couteau pour gâteau de mariage
Couteau à huîtres simple, facile à utiliser 
grâce à son manche ergonomique. Lavable au 
lave-vaisselle.

Couteau à huîtres
Lame circulaire en acier inoxydable de 102mm 
de diamètre avec manche en plastique code 
couleur pour éviter la contamination  
croisée. Lavables  
au lave- 
vaisselle.

Roulettes à pizza
Gant bleu anti-coupure fabriqué à partir de fils 

hautement résistants. Les fibres innovantes atteignent 
la norme de résistance aux coupures maximum 

EN388 de niveau 5. Ne peluche pas afin d'éviter la 
contamination des aliments et lavable jusqu'à 95°C. 

Vendu à l'unité. Tailles M et L.

Gant anti-coupure

Plateau avec fil coupe fromage pour couper des tranches de fromage dans les 
épiceries fines, commerces spécialisés et restaurants. En polypropylène robuste et 
facile à nettoyer. Fil de 520mm inclus.

Plateau coupe fromage

Code Description Prix HT
CF993 14cm €9,95

Code Description Prix HT
L259 305mm €12,95

Code Description Prix HT
CF238 Lame en plastique 65mm €299,00
CF239 Lame métallique 80mm €449,00
AD733 Lame de rechange pour CF239 €23,50

Spécification
CF238 28V.75W.2A. Vitesse 5000 tr/mn. Dimensions (mm): 
Manche:220 (H)x47Ømm. Lame 65mmØ. Logement de 
lame: 80 (L) x 90 (P). Cordon d’alimentation 2.2m. Trans-
formateur: 176 (H) x 123 (L) x 82 (P). Cordon d’alimentation 
1.9m. Poids 1 kg.
CF239 28V. 75W. 2A. Dimensions (mm): manche: 210 (H) x 
47mmØ. Lame: 80mmØ. Logement de lame: 85 (L) x 90 (P). 
cordon d’alimentation 2.2m. Transformateur: 176 (H) x 123 
(L) x 82 (P). cordon d’alimentation 1.9m. Poids 1 kg.

Code Description Prix HT
D474 20.3cm €19,95

Code Description Prix HT
CF840 Couperet 18cm €69,95

Code Description Prix HT
CG994 Scie 35cm €39,95
AE079 Lame de remplacement €7,95

Code Description Prix HT
D440 Lame de 380mm(L) €21,95

Code Description Prix HT
DM877 Lame 230mm €39,95

Code Description Prix HT
D477 14cm €19,95

Code Description Prix HT
T542 23cm €21,95

Code Description Prix HT
GD022 Couteau à huîtres fin €10,75

Code Description Prix HT
D396 Noir 102mm €6,95
CC407 Rouge 12,5cm €6,95
CC408 Vert 12,5cm €6,95

Code Description Prix HT
GD719 Bleu €12,95

Code Description Prix HT
CL068 Coupe fromage €69,95
CL069 Fil de rechange 520mm (lot de 10) €17,95
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TORCHONS ET GANTS

Torchons solides tout usage 95 % coton, 5 % polyester. Dimensions 76 x 51 cm. Vendus par 10.

Torchons Wonderdry
Torchons à carreaux de haute qualité, épais et absorbants 100% coton tissé. Dimensions 66 x 66 
cm. Vendus à l'unité.

Torchons de cuisinier

Torchon rayé 95% coton et 
5% tergal épais et absorbant. 
Dimensions 46 x 71 cm. 
Vendu à l'unité.

Torchon de cuisinier rayé
100 % coton. Dimensions 
71 x 45 cm. Vendus à 
l'unité.

Torchons de service

Torchons 100% coton motif 
nid d'abeille, excellente qualité 
absorbante. Parfaits pour 
essuyer les verres. Dimensions 
76 x 51 cm. Vendus par 10.

Torchons tissés nid d'abeille
Torchons épais et absorbants 100 % 
coton, disponibles en deux couleurs, 
et convenant parfaitement à un 
usage intensif. Dimensions 760 x 
510mm. Vendus à l'unité.

Torchons usage intensif

Tissu à chevrons 100 % 
coton. Dimensions 86 x 45 
cm. Vendus à l'unité.

Torchons anti-chaleur standards
De qualité supérieure en toile de lin, ils  
ne laissent aucune trace sur les verres.  
3 couleurs différentes et convenant  
parfaitement à un usage intensif.  
Dimensions 76 x 51 cm.  
Vendus à l'unité.

Essuie-verres

100% coton écru. Dimensions 500 x 1030mm. Vendu à l'unité.

Torchon anti-chaleur usage intensif
55% lin, 45% coton épais. Dimensions 800 x 900 mm. 
Vendu à l'unité.

Torchons anti-chaleur hôtel

Code Description Qté Prix HT
E700 Vert 10 €9,90
CC595 Rouge 10 €9,90
CC596 Bleu 10 €9,90
CC597 Noir 10 €9,90

Code Description Prix HT
E578 Bleu €1,99
E579 Rouge €1,99

Code Description Prix HT
CE146 Bleu marine et blanc €1,99

Code Description Prix HT
E900 71 x 45cm €1,59

Code Qté Prix HT
CC598 10 €15,90

Code Description Prix HT
E915 Rouge €2,19
E918 Bleu €2,19

Code Description Prix HT
E930 Torchons €2,45

Code Description Prix HT
E910 Rouge €2,49
E912 Vert €2,49
E911 Bleu €2,49

Code Description Prix HT
E929 Torchons €4,25

Code Description Prix HT
E933 Torchons €4,25
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TORCHONS ET GANTS

Gant et manique en silicone, lavables 
au lave-vaisselle, résistant à des 
températures de -40 à +250°C. 
Vendus à l'unité.

Manique et gant en silicone

91 cm de long, pour prendre 
même les plats les plus 
larges. Le rembourrage double 
épaisseur offre une protection 
jusqu'à +150ºC.

Manique anti-chaleur
Gants et moufles en cuir rembourré allant jusqu'au 
coude et résistant à une température maximale de 
+300°C. Vendus par paire.

Gants et moufles de boulanger

Gant anti-chaleur pouvant résister jusqu'à 
une température de 250°C. Possède une 
manchette longue pour protéger  
le poignet.

Gant anti-chaleur

Des gants anti-froid spécialement conçus pour une utilisation dans des conditions froides. Un fini en latex 
plissé permet une excellente adhérence, tandis que le revêtement  

acrylique de niveau sept assure un niveau extrêmement  
élevé de chaleur et de protection contre les dangers du froid.  

Capable de protéger contre des températures de -20 ° C

Gants anti-froid

Moufles isolantes en polyester-coton avec protection 
GussetGuard ™ pour plus de durabilité et de  
facilité d'utilisation. Vendues à l'unité.

Moufles isolantes en polyester-coton 
Moufle anti-chaleur avec surface VaporGuard ™, une barrière efficace 
contre la vapeur, des liquides chauds et la graisse. Parfait pour tous les 
types de cuisson, durable et permet une grande dextérité. Blanchissage  
non nécessaire. Longueur 46cm.  
Résiste à des températures  
jusqu'à 450 ° C. Vendue à l'unité.

Moufle anti-chaleur Quickklean

Les gants Nomex® offrent une résistance à la chaleur et aux flammes 
jusqu'à une température maximale de 230°C. GussetGuard entre 
le pouce et l'index pour une protection et une durabilité 
accrues. La barrière VaporGuard™ fournit une 
protection totale contre les brûlures 
avec des liquides chauds, 
tels que l'eau 
bouillante, l'huile et 
la graisse chaudes. 
Lavables en machine. 
Vendus à l'unité.

Gant de four Burnguard

Moufle ignifuge, protection 
jusqu'au coude, en matériel 
piqué épais offrant une 
protection à la chaleur jusqu'à 
250°C pour un accès sûr aux 
fours chauds. Vendue à l'unité. 

Moufle ignifuge

Gant bleu anti-coupure fabriqué à 
partir de fils hautement résistants. 
Les fibres innovantes atteignent la 
norme de résistance aux coupures 
maximum EN388 de niveau 5. 
Ne peluche pas afin d'éviter la 
contamination des aliments et 
lavable jusqu'à 95°C. Vendu à 
l'unité. Tailles M et L.

Gant anti-coupure

Code Description Prix HT
CC753 Manique en silicone €6,25
CC752 Gant €12,95

Code Description Prix HT
E942 Manique €2,95

Code Description Prix HT
W735 Moufles €23,50
T634 Gants €29,95

Code Description Prix HT
CE164 Taille unique €11,25

Code Description Prix HT
CA975 Orange/Bleu €9,95

Code Description Prix HT
GG750 381mm €29,95
GG751 457mm €34,95

Code Description Prix HT
GD330 46cm €39,95

Code Description Prix HT
E995 38cm €37,50
E996 45cm €45,00

Code Description Prix HT
CL582 Anthracite 430mm €8,95
CL583 Marron clair 430mm €8,95

Code Description Prix HT
GD719 Bleu €12,95



270

4

1
2

3
4

1

2

3

• Haute résistance à  
 l'étirement
• Gants en vinyle
• EN 420
• Tailles S, M ou L
• Existent en poudrés et non-poudrés

Gants alimentaires 
transparents en vinyle  

• Latex
• Sensibilité et adhérence
• EN 455
•  Tailles S, M ou L
• Existent en poudrés et non-poudrés

Gants en latex blancs

• Résistant à l'huile  
 et aux produits   
 chimiques
• Nitrile
• EN455
• Tailles S, M ou L

Gants en nitrile non poudrés bleus

• Haute résistance à l'étirement
• Gants en vinyle légèrement poudrés
• EN 420
• Tailles S, M ou L

Gants alimentaires bleus en vinyle

Gants jetables
Gants jetables disponibles en tailles S, M et L. Boîte de 100. Non stériles à usage unique. Ambidextres avec bord roulé.

Support métallique revêtement plastique fixable au mur. Fourni avec les fixations.

Distributeur de gants

Existent en bleu et 
transparent. Taille unique. 
Non adaptés aux distributeurs 
de gants.

Gants jetables en  
polyéthylène alimentaire

Code Description Qté Prix HT
Y252 Vinyle poudré transparent 100 €3,95
Y247 Vinyle non poudré transparent 100 €3,95

Code Description Qté Prix HT
A228 Latex poudré blanc 100 €6,95
Y262 Latex non poudré blanc 100 €7,95

Code Description Qté Prix HT
Y478 Nitrile non-poudré bleu 100 €8,25

Code Description Qté Prix HT
CB254 Vinyle poudré bleu 100 €3,95
CF403 Vinyle bleu non poudré 100 €3,95

Code Description Qté Prix HT
Y215 Support 1 €6,95
GC960 Support 3 niveaux 1 €12,95

Code Description Qté Prix HT
U601 Gants alimentaires transparents 100 €1,95
U602 Gants alimentaires bleus 100 €1,95

NOUVEAU
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DÉSINSECTISATION

Désinsectiseurs en acier inoxydable brossé pouvant être fixés au plafond ou posés. 
Conviennent à une utilisation intérieure en cuisine, magasin ou salle de restaurant.

• 2 tubes UV
•  Bac récepteur 

amovible.
•  A poser ou à 

suspendre au 
plafond (chaîne 
fournie).

Désinsectiseurs inox

Tubes supplémentaires

Désinsectiseurs de haute qualité avec boîtier en aluminium résistant. Lampes à économie 
d'énergie, réceptacle amovible et une chaîne de suspension au plafond. Lampe énergie classe A. 
Durée de vie moyenne d'une lampe 8000 heures.

• Aluminium
• A poser ou fixer au plafond
• Réceptacle amovible

Désinsectiseurs faible consommation d'énergie

Couverture 30m²

Couverture 100m²

Couverture 150m²

Couverture 50m²

Couverture 100m²
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Code Description Prix HT
CE893 2 x 6W €59,50
CE894 2 x 15W €69,95
CE895 2 x 18W €79,95

Spécification
CE893 220-240V. 189W. Dimensions (cm): 31,5(H) x 28,5(L) x 10,5(P) . Poids 2,9kg.
CE894 220-240V. 36W. 31,5(H) x 51,5(L) x 10,5(P). Poids 4kg.
CE895 220-240V. 43W. 31,5(H) x 66,5(L) x 10,5(P)  Poids 4,85kg.

Code Description Prix HT
AC829 Tube de rechange 6W €6,95
P149 Tube de rechange 15W €8,75
P153 Tube de rechange 18W €9,95

Code Description Prix HT
GH093 13W €47,50
GH094 26W €59,50
AE978 Ampoule 13W pour GH093 et GH094 €5,95

Spécification
GH093 230V. 17W. 0.07A. Dimensions (mm): 282(H)x 285(L)x 105(P). Poids: 1.8kg.
GH094 230V. 31W. 0.13A. Dimensions (mm) : 282(H)x 358(L)x 105(P). Poids : 2.3kg.

EAZYZAP

EAZYZAP
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DÉSINSECTISATION

• 2 tubes UV
•  Bac récepteur 

amovible
• S'utilisent posés ou   
 suspendus

Désinsectiseurs 
Désinsectiseurs professionnels de haute qualité, équipés d'un solide 

châssis métallique et de tubes UV haute visibilité pour attirer  
les insectes volants. Chaînette de fixation au plafond fournie.

Tubes supplémentaires

Conformez-vous à toutes vos réglementations de sécurité grâce à 
cette offre d'un désinsectiseur et d'un rideau anti-insectes.

Offre désinsectiseur et rideau

Piège les insectes sur le papier adhésif. 
Idéal pour les établissements exigeant 
une éradication silencieuse des  
insectes volants. Boîtier en acier 
inoxydable solide. Fixation murale 
possible.

Désinsectiseur adhésif suspendu en acier inoxydable 

Fournit une barrière efficace contre tous  
les insectes volants tout en permettant à l'air  

de circuler dans la cuisine. Les chaînes en 
finition aluminium anodisé glissent facilement 
lors des passages et retombent élégamment

Rideau anti-insectes

Couverture de 50m²

Couverture de 100m²

Couverture de 150m²

Couverture de 50 m².
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Code Description Prix HT
Y724 Désinsectiseur 2 x 8W €39,00
Y725 Désinsectiseur 2 x 15W €49,00
Y726 Désinsectiseur 2 x 18W €59,00

Spécification
Y724 220-240V. 23W. 0,1A. Monophasé. Dimensions (cm): 27(H) x 35(L) x 8,5(P).
Y725 220-240V. 38W. 0,17A. Monophasé. Dimensions (cm): 32(H) x 50(L) x 8,5(P).
Y726 220-240V. 45W. 0,2A. Monophasé. Dimensions (cm): 32(H) x 65(L) x 8,5(P).

EAZYZAP

Code Description Prix HT
S331 Désinsectiseur (2 x 8W) et rideau anti-insectes €139,00
P191 Tube de rechange 8W €7,25

Code Description Prix HT
GH096 Désinsectiseur adhésif 480mm €119,00
AE778 2 plaques de rechange €8,25
P149 Tube de rechange 15W €8,75

Spécification
GH096 230V. 35W. 
0.15A. Dimensions 
(mm) : 345(H)x 480(L)
x 177(P). Poids : 5kg.
AE778 Dimensions 
(mm) : 3(H)x 470(L)x 
350(P). Poids : 0.6kg.

Code Description Prix HT
F129 Rideau  anti-insectes €129,00

Spécification
F129 Pour portes de 900mm de large maximum. 
Possibilité de couper aux dimensions requises. 
Dimensions (mm): 1980(H) x 900(L).

EAZYZAP

EAZYZAP

Code Description Prix HT
P191 Tube de rechange 8W €7,25
P149 Tube de rechange 15W €8,75
P153 Tube de rechange 18W €9,95


